
Recette du pain d’épices 

 

Ingrédients : 

250g miel 

250g farine 

80g sucre 

1 paquet de levure chimique 

3 œufs entiers 

10 cl lait 

4 cuillères à café d’épices pour pain d’épices 

 

Mélanger tous les ingrédients au fouet dans un saladier. 

Verser la préparation dans un moule. 

Facultatif : saupoudrer de gros sucre 

Enfourner à 170° pendant 30 minutes. 

 

 

 

 

 

 


